Currywurst mut Pomumes

Zuwtoten:
Fiw 22 Kunder

18 Bockwirste
7,5 Kg Kartoffelin

Currywurst-Soce
12 Rote Poprika

3 Zwiepeln

3 Knoblawncihzelen
53 TL Tomatenrnmark
1,50 Brode

3009 Zucker

A TL Paprikepuiiner
6 TL Cwrrypulmer

Vorbereitung / Zuberevfung:

Currysofse

Die Zwiepeln und den Knoblowchh un
feine Wifeln schuneiden . Die Paprika
grob wiurfelin .

Ol in eimem Topf erivitzen . Zwieheln ,
Knobloawch anschwritzen , Paprika dazun
geben . Salz, Pfeffer und Zucker,
Cunrrypudver vnd Tomatenmark
hinzugepen wno wridhwen . Mt Bride
abloschen und einkochen lagsen . Topf
vom Herd welhumen und mit einem
Powierstoh zu einer glatten Sounce
wxem .

Povrmimes:

Kartoffeln schilen uno in gleich grofe
Sticke schuneiden. Ebvmal ca. 4-5
Mununten vorfrittieven wnd abkiddlen
lassen. Ein zueites mal frittierem wnd
sopald die Kartoffeln knackig sind rous
nehumen unol Salzen .

Botckwiwste:
Scharf in Ol anbraten wnd in Ofen
oangebroten sind.



